Produktinformation durch floracuragrosshandel.com
Kundenservice (E-Mail, Chat, SMS, Messenger):

www.floracuragrosshandel.com/impressum.php

Agar-Agar BIO vegan Pulver Dr. Huck noWaste

Produkt-ID: 1097

Zur Produktseite im Shop

Dr. Huck®
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Bio Agar-Agar

Beschreibung

noWaste plastikfrei verpackt.

Einfach kaufen - Inhalt aufbrauchen - Verpackung recyceln.

Dieses noWaste Produkt ist 100% ohne Plastik verpackt - in bruchsicherer Pappdose.

Veganes Binde- und Geliermittel. Sehr geschmacksneutral. Plastikfrei verpackt.

Zur Verwendung in Lebensmitteln. Bio Agar-Agar dient als rein veganes Binde- und Geliermittel. Ein idealer Ersatz fir
Gelatine - mit einem vollkommen neutralen Geschmack. Verwende Agar-Agar zum Andicken von Gelees, Cremes,
Pudding und Brotaufstrichen. Du kannst damit auch Marmeladen und Tortenguss gelieren. Hergestellt aus
sonnengetrockneten Meeresalgen.

1 TL Agar-Agar hat die gleiche Gelierkraft wie vier bis funf Blatt Gelatine. Agar-Agar musst Du 1-2 Minuten aufkochen
und dann abkihlen. Es eignet sich deshalb nicht fir die Zubereitung von Speisen, die Du nicht erhitzen kannst. Vorteil:
Du kannst Agar-Agar mehrmals aufkochen - es geliert immer wieder. Faustregel: Fir 500 ml Flissigkeit brauchst Du 1
TL.

Details und Spezifikationen

Zutaten: 100% Agar-Agar

Inhaltsstoffe: Bio Agar-Agar von Dr. Huck aus kontrolliert biologischem Anbau

noWaste Verpackung: Plastikfrei verpackt

Qualitat: Lebensmittelqualitat, BIO zertifiziert (DE-OKO-006)

Charakteristik, Geruch: Weisses geruchloses Pulver

Haltbarkeit: Mindestens 12 Monate nach Abflllung

Lagerung: Bei Raumtemperatur sauber und trocken lagern - zum Lichtschutz in der Runddose belassen
Besonderes: Vegan

Angaben nach LMIV (Lebensmittelinformationsverordnung)

Nahrwertangaben g 100 g:

Brennwert 191 kcal / 798 kJ; Fett: > 0.3 g, davon geséttigte Fettsduren > 0.3 g; Kohlenhydrate 10 g, davon Zucker 0.5 g;
Eiweiss: 2 g; Salz: 3.125 g

Hersteller:

FloraCura GmbH

Kreuzjochstrasse 1

82467 Garmisch-Partenkirchen

Alle Angaben, Bilder und Beschreibungen werden mit bestméglicher Sorgfalt zusammengestellt. Sie sind unverbindlich.
Produktéanderungen sind vorbehalten. Alle Massangaben unterliegen fertigungsiblichen Toleranzen von + 5%.
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